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The Winery of Good Hope

Der Name des Weingutes geht

zurück auf die ursprüngliche

Bezeichnung für diesen Flecken

Erde, “The Cape of good Hope” wie

ihn die ersten Siedler einst nann-

ten, die damit ihrer Hoffnung  auf

eine erfolgreiche Zukunft Ausdruck

gaben. Diese Hoffnung setzt heute

auch das Team von “The Winery of

good Hope” in die Natur, in der die

Reben wachsen, und natürlich in die

Weine die daraus entstehen.

Die Rebsortenweine von “The

Winery of good Hope” stammen alle

aus der Region Stellenbosch und

werden mit größter Sorgfalt wie

ihre hochwertigen “Kollegen” an

und ausgebaut. Der Ausbau erfolgt

grundsätzlich nur im Edelstahltank.

Alle vier Weine überzeugen durch

frischen, fruchtig unkomplizierten

Trinkgenuss und einem hervorragen-

den Preis-Leistungs-Verhältnis!Die

Ausstattung ist gradlinig und dank

des Schraubverschlusses ein perfek-

ter Wein für den offenen Ausschank.

Weinsortiment

Artikel Größe/Kartoninh.

� Chenin Blanc 0,75l / 6 Fl.
Dieser Wein ist wundervoll lebendig und fruchtigund harmonisch balancierter.

Aromen von Pfirsichen, Sorbet und Feuerstein mit einer leichten Hefenote, im

Abgang erfrischende Limone und Mineralität.

� Chardonnay 0,75l / 6 Fl.
Dieser "unoaked" Chardonnay ist einfach, verständlich und gleichzeitig rassig mit

deutlicher Frische, Eleganz und Tiefe. Wundervolle Citruswürze und Mineralik am

Gaumen. Ein unkomplizierter Wein, der keine überzogene Vanille-Butternote hat,

sondern einfach nur nach Chardonnay schmeckt.

� Cabernet Sauvignon & Merlot 0,75l / 6 Fl.
Dieser Wein hat die charakteristische Stellenbosch Mineralität, Struktur und

Tiefe, untermalt von  wunderbaren, reifen, dunklen Frucht- und Kirscharomen

und einer natürlichen Balance die ihn schnell trinkbar machen. 

� Pinotage 0,75l / 6 Fl.
Im Fokus stehen die besonderen Eigenschaften (Kirscharomen des Pinot und Würze

des Cinsault) des Pinotage. Der Körper ist saftig und ausbalanciert mit roten

Kirscharomen und  Veilchen im Abgang lang und mineralisch. Definitiv ein

Pinotage der Spaß und Genuss bereitet, besonders wenn er vor dem Servieren

leicht gekühlt wird.


