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Radford Dale

1998 wurde das Weingut von den

beiden jungen Idealisten Ben

Radford und Alex Dale gegründet.

Nachdem Ben wieder ins Barossa

Valley zurückkehrte, setzte sich

Alex das Ziel, Redford Dale zu

einem der besten Weingüter

Südafrikas zu machen. Seine Vor-

bilder sind die großen Burgunder,

die den Weinen von Radford Dale als

Vorbild dienen. 

In den Weinen der Radford Dale

Serie vereinen sich die Vorteile

moderner Technik und traditioneller

Verfahren. Sie gehören ohne

Zweifel  mit zu dem Besten was das

Cape of Good Hope zu bieten hat.

Die Philosophie hinter Radford Dale

ist typische, Südafrikanische Weine

zu produzieren, bei denen soweit

als möglich jegliche Beeinflussung

und Verallgemeinerung vermieden

wurde. So bestechen alle Weine

durch eine sehr dezente Holznote,

die sie durch den Ausbau in großen

Holzfässern und einen moderaten

Einsatz von Barriques erhalten. Es

sind Weine mit eigenem Charakter

und Würde, naturnah und wohl bal-

anciert.

Weinsortiment

Artikel Größe/Kartoninh.

� Chardonnay 0,75l / 12 Fl.
Fast wie ein Burgunder. Zurückhaltende Säure, Citusaromen und eine leichte

Holznote charakterisieren die introvertierte Seite des Weins. Ausgedehnt hinge-

gen sind Reife, Dichte und große Tiefe. Mineralisch mit einer knackigen Limonen-

Citrus Note und einer eleganten Länge. Ein individueller Chardonnay mit gutem

Rückgrat jedoch ohne buttrige Aromen.

� Shiraz 0,75l / 12 Fl.

� Shiraz Viognier 0,75l / 12 Fl.

� Gravity 0,75l / 6 Fl.
Shiraz, Cabernet Sauvignon, Merlot & Viognier

Von John Platter mit 5 * ausgezeichnet! Hier wird nur der durch die Schwerkraft

frei fliesende Traubenmost verwendet. Ein Wein mit ausgeglichenem Verhältnis

zwischen natürlicher Fruchtsüße und integrierter Struktur. Jede Rebsorte steuert

dabei ihren ganz eigenen Charakter bei: Der Shiraz bietet seine Würzigkeit und

seinen mutigen, geschmeidigen Körper, der Cabernet sein beeriges Rückgrat und

dichte, reife Tannine, der Merlot seine tief dunkle Beerenaromatik und sanftes

Gaumengefühl und der Viognier ergänzt fast unsichtbar die Tanninstruktur und

die Würze des Shiraz.


