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Tariquet

Die Domaine du Tariquet der
Familie Grassa, die auf einem
Terroir, am Toren zur Gascogne
liegt, wurde 1912 Hélène Grassas
Vater gegründet und ist seitdem im
Familienbesitz. Von ursprünglich 5
Hektar Rebfläche umfasst ihre
Domäne heute 1000 Hektar
Rebstöcke und Obstbäume.
Dank der Qualität ihrer Weine und
anderer Produkte ist die Domäne
weltweit bekannt. Zur Herstellung
der eigenen Armagnac werden auf
Tariquet nur eigene Grundweine aus
Ugni Blanc, Folle Blanche und
Colombard verwendet. Der Wein
wird mit Holzfeuer in der Armagnc-
Retorte destilliert und anschließend
mit schwachgrädigen Bränden und
nicht mit destilliertem Wasser
durchgeführt. Eine Methode, die
kaum noch angewendet wird.
Danach lagern die Reduktionen bis
zu 10 Jahre in Fässern der schwar-
zen Steineiche aus der Gascogne,
deren Aromastoffe ihnen den rusti-
kalen Charakter und die
Bernsteinfarbe verleihen. 

Weinsortiment

Artikel Größe

Bas Armagnac VSOP 40% 0,7l
Der jüngste der Branntweine aus der Zusammenstellung typischer Rebsorten des

Bas-Armagnac ist in unseren Kellern mindestens 7 Jahre lang in Eichenfässern aus-

gebaut worden. Very Superior Old Pale - VSOP

Schöne bernsteinfarbene Robe. Kräftige Nase von Backpflaumen, üppiger

Reichtum und große Konzentration, Duft von warmem Brot mit einer Note

Geröstetem und von Lebkuchen. Beim Belüften erschließen sich herrliche Aromen

von Backöfen, Rancio und kandierten Früchten. Der Mund ist lieblich, rund, fast

exzessiv, kein Eindruck von Alkohol, der holzige Geschmack ist vorhanden, schön

und vanilliert. Ein üppiges Finale mit einem letzten Aufstieg von mazeriertem

Steinobst.

Bas Armagnac XO Équilibre 40% 0,7l

Eau de Vie Folle Blanche 46% 0,7l

Cépage Folle Blance 46% 0,7l

Folle Blanche (weißer Weinbrand) 46% 0,7l

Folle Blanche Vintage 47,5% 0,7l


