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Sieur d " Arques

1531 - stellten die Monche von Saint-
Hilaire durch Zufall den ersten
Schaumwein der Welt her, als sie einen
jungen Wein zum reifen mit
KorkverschluB abfiillten. Entstanden ist
daraus, die heute fir ihre feinen Still-
und Perlweine bekannte Genossen-
schaft “Vignerons du Sieur d’Arques”.
Die Crémant de Limoux zdhlen heute
zu den besten Schaumwei-nen
Frankreichs!

Im Oktober 2007 erreichte der AIMERY
“GRANDE CUVEE 1531” Brut als einzi-
ger “Nicht-Champagner” einen Platz
unter den TOP TEN der groBen stern
Champag-ner /Schaumweinverkostung.
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Weinsortiment

Artikel
GroBe/Kartoninh.

Aimery “Grand Cuvée 1531” Brut Cremant de Limoux 0,750 /6 FL.
Feinste Noten und Aromen von griinem Apfel und Honig. Dazu gesellen sich flora-
le Noten, unter anderem von weifien Bliiten, die auf sechzig Prozent Chardonnay
zurlick zu ftihren sind. Dank des Chenin besitzt die Cuvée Frische und Finesse,
sowie eine feine Perlage und angenehme Sdure.

= Aimery “Grand Cuvée 1531” Brut Rosé Cremant de Limoux 0,750 / 6FL.
Gldnzend lachsfarben mit brillianten Reflexe, in der Nase "crisp”, frisch, lebhaft
und elegant. Feine Noten nach frischen weifien Bliiten, Pfirsichen und hellen
Friichten. Subtile Ankldnge nach frischer Kirsche. Auf der Zunge lebhaft, delikat
und gut strukturiert aufgrund der Prdsenz des Pinot Noir. Das Mousseux ist fein
und anhaltend. Ein reicher, balancierter Wein mit Aromen nach roten Friichten.
Das volle Finale bestdtigt die Eindriicke des Buketts. Ein voller und sehr gut bal-
ancierter Crémant.



