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Alfredo Prunotto erwarb 1923 eine
bankrotte Genossenschaftskellerei
in Albaund und baute auf diesen
Fundamenten mit viel Ehrgeiz und
Leidenschaft sein Weingut auf.
Während der nächsten Jahre florier-
te sein Unternehmen: Seine Weine
wurde erfolgreich nach Amerika
exportiert und so konnte er sich
1956 zur Ruhe setzen nachdem er
sein Weingut an Beppo Colla und
dessen Bruder verkauft hatte. 1989
stieg das berühmte Weinhaus
Antinori aus Florenz ein und erwarb
1995 den gesamten Betrieb.

Die Tradition und Spezialisierung
auf Barolo und Barbaresco, die
bereits Alfredo Prunotto einführte,
wurde und wird bis heute fortge-
führt. Die Weine von Prunotto erzie-
len Jahr für Jahr viel Anerkennung
in der Weinwelt. Ob Barbera, Barolo
oder Mompertone alle zeigen den
typischen Terroir-Charakter des
Piemont mit Eleganz und
Raffinesse.

Weinsortiment

Artikel röße/Kartoninh.

� Roero Arneis DOC 0,75l / 6 Fl.
Hellgelb mit grünen Refelxen. Intensive florale Noten und Aromen tropischer 

Früchte. Gute Struktur mit gut ausbalancierter Säure.

� Barbera D´Alba DOC 0,75l / 6 Fl.
Lebendig rubinrote Farbe mit Violetten Anklängen, In der Nase Weinig mit reichen

Frucht und Blumenaromen. Am Gaumen voll und harmonisch. Ein ausge-

glichener, angenehmer Wein mit enormer Vielschichtigkeit.

� Barbera D´Alba DOC “Pian Romualdo” 0,75l / 6 Fl.

� Mompertone Monferrato Rosso DOC (Barbera & Syrah) 0,75l / 6 Fl.
Rubinrote Farbe. In der Nase reichhaltige Fruchtaromen nach Pflaume und

Kirsche, untermalt von Gewürzen und Kaffee. Am Gaumen faszinierend, viel-

schichtig mit weichen Tanninen, elegant und anhaltend.

� Barbaresco DOCG 0,75l / 6 Fl.

� Barbaresco DOCG “Brico Turot” 0,75l / 6 Fl.
Intensives Granatrot. In der Nase dicht und Komplex mit Noten von Lakritze, 

Waldbeeren, Veilchen, Zimt und Nelken. Am Gaumen voll und gut ausbalanciert 

mit einem anhaltendem Abgang reifer Früchte.

� Barolo DOCG 0,75l / 6 Fl.

� Barolo DOCG “Bussia” 0,75l / 6 Fl.


