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Weingut Loffler

Das Weingut Loffler liegt direkt an
der badischen WeinstraBe im klima-
verwohnten Markgraflerland. Auf
dem Weingut, zu dem ebenfalls
eine Hausbrennerei sowie
Gutschanke gehoren, leben und
arbeiten drei Generationen unter
einem Dach.

1988 griindete Wolfgang Loffler das
Weingut auf den Grundmauern des
Gutshofes seiner Eltern, welches er
inzwischen gemeinsam mit seinem
Sohn bewirtschaftet. Die
Weinberge, 14 ha, erstrecken sich
an den steilen Hangen von Calstell-
und Fohrenberg mit ihren typischen
Trockenmauern und Steintreppen.
Der fruchtbare Lehmboden, das
milde, mediterrane Klima, konse-
quente, okologische Arbeit in den
Reben und Ertragsreduzierung for-
dern die Qualitat der Trauben.

Angebaut werden hauptsachlich die
klassisch badischen Gewachse:
Grauburgunder, WeiBburgunder und
Spatburgunder aber auch ein paar
ha Chardonnay, Regent und Co..
Die Verarbeitung der Trauben
erfolgt sehr schonend und unter
Einsatz neuster Kellertechnik, ohne
dabei das Wesentliche aus den
Augen zu verlieren. In Kombination
mit der Tradition zeigt das Weingut
Loffler seit einigen Jahren gute
Qualitaten.

Weinsortiment

Artikel GroBe/Kartoninh.
Grauburgunder QW trocken 1,0l / 6 FL.
WeiBburgunder QW trocken 1,0l / 6 FL.
Grauburgunder Kabinett trocken 0,751 / 6 FL.

Der etwas gehaltvollere Burgunder mit nussigen Nuancen und Aromen von Birnen
und Apfeln. Gut ausbalanciert und saftig.

WeiBburgunder Kabinett trocken 0,751 / 6 FL.
Leicht mit feinen blumigen und fruchtigen Aromen, angnehm ausgewogen mit scho-
nem Trinkfluss.

Chardonnay Kabinett trocken 0,751 / 6 FL.
B Spatburgunder Kabinett trocken 0,750 / 6 FL.
B Fabulus Rotweincuvée trocken 0,751 / 6 FL.

Harmonische Cuvée aus Regent & Spdtburgunder (40%). Der samtig fruchtige
Regent verleiht der Cuvée ihren Charme, der Spdtbugunder gibt das nétige
Riistzeug und verleiht Strukur.



